La liste des allergénes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée du restaurant, conformément au réeglement UE n° 1169/2011

CHOIX DIRIGE - NOM DE L'ETABLISSEMENT

Déjeuners

du

lundi 11 mai au

vendredi 15 mai 2026

SEMAINE 2

Salade melon et pastéque

Tomates et mais
vinaigrette

Radis a la croque

Salade verte

Chou fleur ravigote

Velouté glacé de carottes
au curry

Cceurs de palmiers & mais

Salade verte

Omelette aux herbes

Sauté de porc (CE2) au
Madere

Bolognaise au beeuf

Sauce tomate, légumes
frais et secs

Ascension

Pont

Courgettes braisées

Petit épeautre

Macaroni semi complétes

Poisson MSC

MsC

'/;,

Appellation
dlorigine Controlée

Appellation
dlorigine protégée

Indication
géographique
protégée

Haute valeur
environnementale

Label rouge
LR

Région ultra

2 fromages a la coupe

dont 1 AOP/AOC/IGP

2 laitages dont 1 yaourt
nature

@

L0cAL

@

2 fromages a la coupe

dont 1 AOP/AOC/IGP

2 laitages dont 1 yaourt
nature

2

Contient au moins.
1 ingrédient bio

Contient au moins.
1 ingrédient local

Eclair chocolat

Roulé confiture

Corbeille de fruits frais

Salade de fruits frais a la
menthe

Banane au chocolat

Péche au sirop léger

Corbeille de fruits frais

2

Poisson frais

poisson




