CHOIX DIRIGE

Déjeuners du lundi 14 septembre au vendredi 18 septembre 2026

Poisson MSC

La liste des allergénes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée du restaurant, conformément au reglement UE n° 1169/2011

SEMAINE 3
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Beignet Pastéque Créme dessert vanille
Semoule au lait vanillé Salade de fruits frais Flan caramel du Chef Plat végétarien
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Compote sans sucre ajouté
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Pomme au four
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